
 

19.03.03 Продукты питания 

животного происхождения 

10   
коммерческих мест 

 

ОЧНО-ЗАОЧНАЯ 
форма обучения 

 

ДЛЯ ТЕХ, КТО 

ХОЧЕТ 
- знать технологические 

основы переработки мясного 

сырья и производства мясных 

полуфабрикатов, 

- проектировать «умные» 

мясные продукты с 

использованием, в том числе 

информационных 

компьютерных технологий 

ЖЕЛАЕТ  
- получить фундаментальные 

знания в области технологий 

производства продуктов 

питания животного 

происхождения; 

- внедрять новые методы и 

способы переработки мяса в 

мясные продукты и 

полуфабрикаты, 

модернизировать 

оборудование 

 

МЕЧТАЕТ 
создать свой бизнес по 

производству мясных 

продуктов  

 

 

 
 

 
фотографии взяты из группы Института Естественных наук и Биотехнологии https://vk.com/ienib_ogu 

 

ВСТУПИТЕЛЬНЫЕ ИСПЫТАНИЯ 

        Математика          Русский язык           Биология*          Химия*        Физика* 

 

 

 

* Вступительное испытание по выбору поступающего 

https://vk.com/ienib_ogu


ЧЕМУ НАУЧИМ? 

 

Технология мяса и мясных продуктов; инновационные технологии мясных 

продуктов и полуфабрикатов; биотехнология колбасного производства; 

технологическое оборудование мясной отрасли; проектирование предприятий 

мясной отрасли; проектная деятельность в мясной промышленности 
 

КЕМ БУДЕШЬ РАБОТАТЬ? 

 

Техник/ технолог, технолог/главный технолог по переработке мяса; 

директор/заместитель директора по производству; начальник производственного 

цеха; мастер цеха; заведующий производственной лабораторией; микробиолог 
 

ПОЧЕМУ У НАС? 

 

- формируется профессиональная квалификация за счет 

практикоориентированности обучения; 

- в учебном плане предусмотрены междисциплинарные курсы и 

профессиональные модули; 

- обучение базируется на технологии CDIO, технологии сетевого 

обучения(сотрудничество с ведущими российскими и иностранными ВУЗами) ;  

-   занятия проводятся в специализированных лабораториях технологии мяса и 

мясных продуктов с современным лабораторным и профессиональным  

оборудованием. 

 

ПАРТНЁРЫ: 
        ООО «Дмитровские продукты»                          АО «Агрофирма Мценская» 

        ООО «Орловский гостинец»                               ООО «Доброско» 

        ООО «Деснянский пищекомбинат» 
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ПОДРОБНЕЕ О ПРОГРАММЕ: 

Хмелева Евгения Викторовна 

8 920 822 83 79 

ПОДРОБНЕЕ О ПОСТУПЛЕНИИ: 

8(4862) 41-77-77 

г. Орёл, пл. Каменская, 1, к. 113 
 

*Данный документ не является официальным и носит информативный характер 

 

https://vk.com/ienib_ogu

