ПРОГРАММА ПЛЕНАРНЫХ И СЕКЦИОННЫХ ЗАСЕДАНИЙ ПО НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОЙ РАБОТЕ СТУДЕНТОВ И 
АСПИРАНТОВ ОРЛОВСКОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО УНИВЕРСИТЕТА ИМЕНИ И.С. ТУРГЕНЕВА
ИНСТИТУТА ЕСТЕСТВЕННЫХ НАУК И БИОТЕХНОЛОГИИ
КАФЕДРЫ ТЕХНОЛОГИИ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ И ОРГАНИЗАЦИИ РЕСТОРАННОГО ДЕЛА
Секция: «Технологии продуктов питания и организация ресторанного дела».
22 апреля в 12.00 
Руководитель: к.т.н., доцент Глебова Н.В. 
Доклады
1. «Совершенствование технологии  кексов повышенной пищевой ценности»
Крестенков Е.И., Малашенко Н.
д.т.н., профессор Корячкина С.Я.

2. «Разработка рецептур и технологии безглютеновых мучных кондитерских изделий»
Рябинина Ю. С.
д.т.н., профессор Корячкина С.Я.

3. «Использование полбяной муки в хлебопекарном производстве» 
1 курс, группа 91-ПРм, Королев Д.Н., 
к.т.н., доцент Хмелева Е.В. 

4. «Совершенствование технологии пшеничного хлеба с использованием полбяных отрубей» 
1 курс. группа 91-ПРм, Пенькова Ю.В.
к.т.н., доцент Хмелева Е.В. 

5. «Разработка технологии пшеничного хлеба с поляной крупкой» 
2 курс, группа 81-ПРм, Фролова А.Ю.
к.т.н., доцент Хмелева Е.В. 

6. «Использование чечевичной муки в технологии сирийских национальных изделий»
2 курс, группа 81-ПРм, Ибрахим Ешаа, 
к.т.н., доцент Хмелева Е.В.

7. «Инновационные стандарты в обслуживании на предприятиях питания»
1 курс, группа 91-ТПм, Рипях Ю.
д.т.н., профессор Артемова Е.Н.

8. «Востребованность фаст фуда на региональном рынке»
4 курс, группа 61-ТП, Манохин И.И.
д.т.н., профессор Артемова Е.Н.

9. «Востребованность французской кухни на региональном рынке»
4 курс, группа 61-ТП, Дёмочкина А.С.
д.т.н., профессор Артемова Е.Н.

10. «Анализ качества обслуживания в сетевых ресторанах быстрого питания» 
2курс, 81-ТПм, Белевцева Д.В.
д.т.н., профессор Е.Н. Артемова

11. «Состав и свойства заменителей какао масла»
1 курс, группа 91-ПРм, Суровцева Т.Н.,
3 курс, группа 71-ПР Ефремова Д.,
профессор, д.т.н. Румянцева В.В. 

12. «Исследование влияния нетрадиционного сырья на качество начинок для конфет типа «Ассорти»»
2 курс, группа 81-ПРм Глазунова Е.М., 
профессор, д.т.н. Румянцева В.В. 

13. «Исследование влияния ржаной муки на качество вафельного листа»
2 курс, группа 81-ПРм Дмитренко С.И.,
профессор, д.т.н. Румянцева В.В. 

14. «Исследование влияния ржаной муки на качество пряников» 
2 курс, группа 81-ПРм Балакина Е.В. 
профессор, д.т.н. Румянцева В.В.

15. «Стратегия продвижения регионального продуктового бренда»
1 курс, 91-ТПм, Солдатенкова Е. Г. 
к.т.н., доцент Царева Н.И.

16. «Разработка рецептуры молочных коктейлей с использованием растительного сырья» 
4 курс, 61-ПЖ, Лосева К.В. 
1 курс, 91-ПЖ-м, Багрова Д.А. 
к.т.н., доцент Демина Е.Н. 

17. «Изучение показателей качества мороженого с повышенным содержанием белка» 
2 курс, 81-ПЖ-м, Казаков А.В. 
к.т.н., доцент Демина Е.Н.

18. «Исследования влияния соевой окары на качество хлебобулочных изделий»
4 курс, группа 61-ПР, Шведова М.Н., 
к.т.н., доцент, Березина Н. А.

 19. «Особенности влияния ультразвука на микробиологическую ферментацию»
аспирант 2 года обучения Комоликов А. С.,  
к.т.н., доцент, Березина Н. А.

20. «Обзор способов переработки растительного сырья пищевых производств»
аспирант 2 года обучения Куницына Т. О.
к.т.н., доцент, Березина Н. А.

 21. «Разработка рецептур инновационного молочного десерта»
4 курс, группа 61-ПЖ, Фетисова М.
к.т.н., доцент Лунева О.Н.
22. «Разработка рецептур творожного продукта функционального назначения» 
4 курс, группа 61-ПЖ, Винокуров А.
к.т.н., доцент Лунева О.Н.
23. «Способы обогащения молочных продуктов гречневой крупой и продуктами ее переработки» 
2 курс, группа 81-ПЖ-м, Серегина Т.В.
к.т.н., доцент Лунева О.Н.
24. «Изучение процесса замачивания зерна полбы сорта Руно с целью использования в макаронной производстве». 
2 курс, группа 81-ПР, Краснова Д., 
д.т.н., профессор Осипова Г.А.
25. «Пенообразование молока как положительный фактор в технологии напитков».
4 курс, группа 61-ТП, Коваленко Е.А.
К.т.н., доцент Глебова Н.В.
