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научного руководителя, доктора технических наук, профессора

lерканосово й Наmutьu Мumрофановньt

о работе Сmажурловой Анасmасuu Алексанdровньr, выполнившей диссертацию на

соискание ученой степени кандидата технических наук на тему кТеоретическое

обоснование и разработка способа применения амаранта в технологии хлебобулочньIх

изделий> по специzrльности 05,18.0l - Технология обработки, храненияи переработки

злаковых, бобовьtх культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и

виноградарства

Стахурлова Анастасия Александровна в 2015 году окончила с отличием факультет

технологии и товароведения федерального государственного бюджетного

образовательного гrреждения высшего профессионального образования <Воронежский

государственный аграрный университет имени императора Петра I> с присвоениеМ

квалификации <Товаровед-эксперт) по специаJIьности <Товароведение и экспертиза

товаров) (специализация: в сфере шроизводства и обращения сельскохозяйственного

сырья и продовольственньгх товаров).

В 20lб г. поступила в аспирантуру на очную форму обучения по направлению

l9.06.0l Промышленная экология и биотехнологии, направленность - Технология

обработки, хранения и переработки злаковьIх, зерновых культур, крупяных проДУктоВ,

плодоовощной пролукции и виЕоградарства.

С начала обучения в ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ Стахурлова А.А. проявиЛа

заинтересованность к научным исследованиям, в дальнейшем тема дипломной работы

нашла продолжение в диссертационной работе. При выполнении диссертации СтаХУрлОва

Д.Д. зарекомендоваJIа себя как ответственный, компетентный и трудолюбивЫЙ

исполнитель. Стахурловой А.А. осуществлен глубокий ан,шиз литературы по изr{аемой

теме, проведены исследования в содружестве с наr{но-исследовательскими

лабораториями других вузов иНИИ.

ЭкспериментЕIльные данные диссертаЦионной работы обобщены в виде 35 науrньж

публикаций в сборниках материалов конференчий и научньж трудов, в том числе в 3

статьях в журн€}лах с индексацией международными базами Scopus и Web of Science, и 3

статьяХ в журн€rлах, рецензИруемыХ ВАК при Министерстве науки и высшего образования

рФ.

основные научно-теоретические положения и практические результаты

исследования представлялись на научно-практических форумах, выставках, конкурсах и
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конференциях всероссиЙского и международного уровнеЙ, получили положительную

оценку, отраженную в присуждении призовьD( мест по итогчlм r{астия в ряде конкурсов

молодых ученьIх, в том числе конкурса Министерства сельского хозяйства Российской

Федерации в номинации <Технические науки).

,,Щиссертация Стахурловой А.А. является законченной саN.lостоятельной наrшо-

исследовательской работой, имеет научную значимость, котораJI заключается в

установлении на основе экспериментальньIх исследований закономерностей,

позволяющих теоретически обосновать целесообразность применения муки из экструдата

амаранта в технологии обогащенных хлебобулочных изделий.

В результате проделанной работы были решены задачи и достигнута цель,

поставленные в рамках диссертационного исследования.

.Щиссертационнiul работа, выполненная Стахlрловой А.А. на тему кТеоретическое

обоснование и разработка способа применения амаранта в технологии хлебобулочньIх

изделий>>, соответствует требованиям п. 9-14 Положения <О порядке присуждения ученьгх

степеней>, угвержденного постановлением Правительства РФ J\Ъ842 от 24 сентября 2013

года, требованиям ВАК РФ к кандидатским диссертациям, а ее автор, Стахурлова А.А.

заслуживает присуждения r{еной степени кандидата технических наук по специЕlльности

05.18.0l - Технология обработки, хранения и переработки злаковьrх, бобовых культур,

крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства.
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