Учебно-методические разработки
· Конопелькина Н.А. Методические указания по выполнению курсового проектирования для студентов 3 курса по МДК.02.01. «Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий» для студентов специальности 260103 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий», Орел.-2014

· Конопелькина Н.А. Методические указания по выполнению дипломного проектирования для студентов 4 курса по ПМ.02 «Производство хлеба и хлебобулочных изделий» для студентов специальности 260103 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий», Орел.-2014

· Конопелькина Н.А. Методические указания по проведению практических занятий по дисциплине « Технология и организация хлебопекарного производства» для студентов специальности 260202.51 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий»

· Конопелькина Н.А. Методические указания по проведению лабораторных занятий по дисциплине « Технология и организация хлебопекарного производства» для студентов специальности 260202.51 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий»

· Гракина С.С. Методические указания для выполнения лабораторных работ по дисциплине «Биохимия» для студентов специальности 260202 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» 

· Апатова Т.А. Методические указания по выполнению лабораторной  работы «Технохимический контроль производства. Основные показатели качества и общие методы технохимического контроля сырья, полуфабрикатов и готовой продукции». [Текст] Т.А. Апатова /  Учебное пособие для студентов 3 и 4 курсов специальности 260202.51 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий». Карачев – 2010.
· Аверьянова Т.А. Методические указания для выполнения курсовой работы по дисциплине « Технология и организация кондитерского производства» для студентов специальности 260202 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий»

· Аверьянова Т.А. Программа и методические указания по прохождению практики для студентов 3 курса специальности 260202 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» часть 1
· Аверьянова Т.А. Программа и методические указания по прохождению практики для студентов 4 курса специальности 260202 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» часть 2
· Аверьянова Т.А. Методические указания для выполнения дипломного проекта по дисциплине « Технология, организация и оборудование макаронного производства» для студентов специальности 260202 «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий»
· Козичева, М. А.Производство кондитерских изделий : метод. указания по выполнению курсового проекта : спец. 260103 / М. А. Козичева . - Орел : Изд-во ПГУ (Приокский государственный университет) , 2015. - 37 с.
· Конопелькина, Н. А.Производство макаронных изделий : конспект лекций : спец. 260103 / Н. А. Конопелькина . - Орел : Изд-во ПГУ , 2015. - 142 с.
· Конопелькина, Н. А.Производство хлеба и хлебобулочных изделий : метод. указания по проведению практических занятий : спец. 260103 / Н. А. Конопелькина . - Орел : Изд-во ПГУ (Приокский государственный университет) , 2015. - 48 с.
