
РЕЦЕНЗИЯ 
 

на программу подготовки специалистов среднего звена 
 квалификации выпускника «техник-технолог»  

специальности 19.02.03 «Технология хлеба, кондитерских и  
макаронных изделий»,  

разработанную факультетом среднего профессионального 
образования ФГБОУ ВПО «Госуниверситет-УНПК» 

 
 

Рецензируемая программа подготовки специалистов среднего звена 

(ППССЗ) по специальности 19.02.03 «Технология хлеба, кондитерских и ма-

каронных изделий» представляет собой систему документов, разработанную 

на основе Федерального государственного образовательного стандарта под-

готовки среднего профессионального образования (ФГОС СПО) по специ-

альности 19.02.03  «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий», 

утвержденного приказом Министерства образования и науки РФ от «22» ап-

реля 2014 г. № 373.  

Общая характеристика ППССЗ представлена на официальном сайте ву-

за, и содержит следующую информацию: квалификация выпускника, форма 

и срок обучения, выпускающая кафедра (кафедра «Экономики, легкой и пи-

щевой промышленности»); дана краткая характеристика специальности и ха-

рактеристика деятельности выпускников; приведен полный перечень общих 

и профессиональных компетенций, которыми должен обладать выпускник в 

результате освоения образовательной программы.  

Структура ППССЗ отражена в учебном плане и включает учебные цик-

лы: общий гуманитарный и социально-экономический цикл – ОГСЭ, матема-

тический и общий естественно-научный цикл – ЕН, профессиональный цикл 

– П, учебная практика – УП, производственная (по профилю специальности) 

практика – ПП, производственная практика (преддипломная) – ПДП; проме-

жуточная аттестация – ПА; государственная (итоговая) аттестация - ГИА. 

ППССЗ содержит базовую и вариативную части. Все дисциплины ба-

зовой части предусмотрены в учебном плане.  

Объем вариативной части составляет около 30%. Вариативная часть 

(около 30%)  дает возможность расширения и углубления подготовки, опре-

деляемой содержанием обязательной части, получения дополнительных ком-

петенций, умений и знаний, необходимых для обеспечения конкурентоспо-



собности выпускника в соответствии с запросами регионального рынка труда 

и возможностями продолжения образования.  При разработке ППССЗ учтены 

отраслевые требования региональных и муниципальных рынков труда. 

Дисциплины учебного плана по рецензируемой ППССЗ формируют 

весь необходимый перечень общих и профессиональных компетенций, пре-

дусмотренных ФГОС СПО.  

Качество содержательной составляющей учебного плана не вызывает 

сомнений. Включенные в план дисциплины раскрывают сущность актуаль-

ных на сегодняшний день проблем, таких как техническое перевооружение 

отрасли, внедрение современных технологических приемов, а также обеспе-

чение населения продукцией лечебно-профилактического назначения. 

Структура плана в целом логична и последовательна. 

Рабочие программы рецензируемой ППССЗ наглядно демонстрируют 

использование активных и интерактивных форм проведения занятий, вклю-

чая дискуссии, деловые игры, разбор конкретных ситуаций и др.  

Разработанная ППССЗ предусматривает практическую подготовку 

обучающихся в виде практики, а именно:  

• 11 недель учебной практики с получением рабочей профессии «Пекарь»; 

• 14 недель производственной практики (по профилю специальности); 

• 4 недели производственной практики (преддипломной).  

Содержание программ практик свидетельствует об их способности 

сформировать практические навыки студентов.  

Анализ программ дисциплин и практик показал, что при реализации 

ППССЗ используются разнообразные формы и процедуры текущего и итого-

вого контроля успеваемости, а именно: контрольные вопросы, типовые и ин-

дивидуальные задания для лабораторных и практических занятий, контроль-

ных работ, зачетов, экзаменов, экзаменов квалификационных; тестовые зада-

ния; примерная тематика курсовых проектов, рефератов и докладов; темати-

ка внеаудиторной самостоятельной работы обучающихся. 

Фонды оценочных средств соответствуют требованиям ФГОС СПО. 

При разработке оценочных средств для контроля качества изучения дисцип-

лин, профессиональных модулей, практик учитываются все виды связей ме-

жду включенными в них знаниями, умениями, навыками и практическим 

опытом, позволяющие установить качество сформированных у обучающихся  



 


